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Fiche recette -

Scénario Cuisine Actuelle

all SFRF 14:50 77 % &)

AA Q @ sauce beurre blanc

¢
= Google ()
sauce beurre blanc X B

TOUS VIDEOS SHOPPING IMAGES ACT

https://www.marmiton.org - recettes

Sauce au beurre blanc pour...

Couper finement une '7

échalote. Dans une
casserole, sur feu
doux, faire suer
I'échalote avec Y...

Vous avez consulté cette page le 29/04/20.

Avis Préparation :
46 (93) 15 min
Recettes

Sauce au beurre blanc  Beurre blanc
pour poisson

Marmiton B Chef Simon
47 93) 50 @
15 min 1h 15 min

——

ele A

Sauce au beurre blanc  Sauce beurre blanc

750g @ Cuisine notre famille - N.
43 @ 33 86)
25 min 15 min
v Plus de recettes

Commentaires

VIDEOS

Recette de Sauce au beurre
ou Beurre blanc - 750g
YouTube - 7509

26 févr. 2013

Recette Sauce Beurre Blanc

YouTube - Bon Appétit Bien Sar
22 juin 2015

Comment faire une sauce au
beurre blanc - Vidéo recet...
YouTube - Commentfait Ton

13 avr. 2014

Recette beurre blanc au vin
blanc

YouTube - Eric Voiron

22 avr. 2016

Plus de vidéos

https:/www.marmiton.org - recettes

Sauce au beurre pour poisson blanc :
Recette de Sauce au beurre ...

Ajouter la créeme et
laisser épaissir la
sauce (toujours a feu
doux). Napper sur

les poissons. Note... m
Avis Préparation :
4,4 (54) 5 min

B nttpsi/chefsimon.com » ... » Sauce

Sauce au beurre blanc a la ciboulette
pour vos poissons et ...

Recette de sauce
beurre blanc pour 4
a6 personnes 3
belles échalotes - 10

cl de vin blanc sec... 256
Avis Préparation :
50 @ 1h 15 min

RECHERCHES ASSOCIEES

NB

En recherchant “sauce au beurre
blanc” ou “sauce beurre blanc
recette”, le site Cuisine Actuelle
n‘apparait pas sur la premiere
page de résultats

C’est donc certain qu’il ne sera
pas consulté pour ce résultat
car les internautes n’iront pas ou
trés peu sur la deuxiéme page
de résultats.



Fiche recette - Scénario

Cuisine Actvelle

wll SFR = 17:04 LR )

AA Q @ cuisine actuelle ()

= Google (M)

cuisine actuelle X B

TOUS IMAGES ACTUALITES VIDEOS M

[ https:/www.culsineactuelie.fr

Cuisine Actuelle

Toutes les idées de recettes de Cuisine actuelle, par
plat, par région, par ingrédient, pour les fétes et les
godters d'anniversaire.

Vous avez consulté cette page le

Rechercher sur cuisineactuelle.fr Q

Recettes de cuisine
Dessert

Idées de menus

Plat
< B m ©
wll SFR 2 17:05 w3a%e
AA 8 cuisineactuelle.fr ]

= Cuisine Actuelle
2 forvorne

Q Quelle recette recherchez-vous ?

Apérg
Le menu de la semaine ¢ recett]

15 au 21 juin 20

wl SFR = 14:24 W55%E
@ cuisineactuelle fr

w Mon carnet
Sauce beurre blancl
- 4
OK
«beurre blanc»  blanche beurré blanc



Fiche recette - Scénario Cuisine Acfue”e

Wl SFR S 14:26 @56 % &)
AA @ cuisineactuelle.fr @,

NAVIGUEZ DANS L'UNIVERS  Fernme Actuelle~

= Cuisine Actuelle g

Mon carnet

Sauce beurre blanc

all SFR & 14:24 @ 55% @)
& cuisineactuelle.fr

NAVIGUEZ DANS L'UNIVERS Femme Actuellev

Cuisine Actuelle lad

Mon carnet

g

Sauce beurre blqncl

OK
«beurre blanc» blanche beurré blanc
a z e r t y u I o p




Fiche recette - Scénario

Cuisine Actvelle

W SFR T 15:24 9 93 % @m)

AA @ cuisineactuelle.fr ©

NAVIGUEZ DANS LUNIVERS Femme Actuellev

= Cuisine Actuelle hd

Menu Mon carnet

Q Quelle recette recherchez-vous ?

10000 résultats de recherche

Langouste et beurre blanc au No

445 ()
* 30 min 20 min

a René Sourdeix

>
-
5\
N .
Beurre blanc
5.0/5 Q
* 15 min 10 min

B

HECTOR BAROTOQUI/PRISMAPIX

Ghee

5.0/5 Q
* 5 min 20 min

a Quitterie Pasquesoone



Fiche recette - Scénario Cuisine Aclue”e

W/ SFR 14:46 74 % &)

AA & cuisineactuelle.fr ©

| NAVIGUEZ DANS LUNIVERS ~ Femme Actuellev |

= Cuisine Actuelle *

Menu Mon carnet

Quelle recette recherchez-vous ?

Accueil + Recettesde cuisine < Recettes thématiques
« Recette traditionnelle

T

© Rouvrais/ Prismapix

Beurre blanc
< > M m

all SFR T 14:46 Q74%H)

AA @ cuisineactuelle.fr ©

NAVIGUEZ DANS LUNIVERS ~ Femme Actuelle~

= Cuisine Actuelle *

Menu Mon carnet

Quelle recette recherchez-vous ?

Accueil + Recettesde cuisine + Recettes thématiques
* Recette traditionnelle

=

Beurre blanc

5/5 # 252 notes

Donnez votre avis

® © B o

Facile 15 min 10 min Bon marché

Ingrédients

Q 2 personnes Q

2509 Beurre
8échalotes

4 cuil. a soupe Vin blanc sec

N ) v



Fiche recette - Scénario

Cuisine Actvelle

all SFR & 14:46 @ 74%#)
@ cuisineactuelle.fr

Calories = Elevé

NESPRESSO

Découvrez 'abonnement Nespresso
Votre nouvelle machine Vertuo NEXT & 1€ pour 29€ de
café par mois avec I'abonnement Nespresso.

Etapes de préparation

f‘PO/!

al SFR & 14:46 874 %)
& cuisineactuelle.fr

Etapes de préparation

Pelez et hachez les échalotes,
faites-les cuire & feu moyen
dans une casserole avec le
vinaigre et le vin blanc jusqu'a
ce qu'il reste environ 3 cuil. &
soupe de liquide.

Baissez le feu et incorporezle
beurre morceau par morceau,
salez, poivrez, sans cesser de
fouetter.

Servez aussitot avec des
poissons, des coquillages ou
des crustacés.

HECTOR BAROTOQUI/PRISMAPIX /5

f 2 Q) 2 v



Fiche recette - Scénario Cuisine Aclue”e

w! SFR & 15:47 @93 % @m)
@ cuisineactuelle.fr

Quelle recette recherchez-vous ?

Q 2 personnes 6

125 g Beurre
4 échalotes
2 cuil. & soupe Vin blanc sec

1 cuil. & soupe Vinaigre de vin
blanc

Sel
Poivre

Calories = Elevé

i » ©Q v

all SFR T 14:46 8 74 % ®%)
& cuisineactuelle.fr

Etapes de préparation

Pelez et hachez les échalotes,
faites-les cuire & feu moyen
dans une casserole avec le
vinaigre et le vin blanc jusqu'a
ce qu'il reste environ 3 cuil. &
soupe de liquide.

Baissez le feu et incorporez le
beurre morceau par morceau,
salez, poivrez, sans cesser de
fouetter.

Servez aussitét avec des
poissons, des coquillages ou

des crustaceés.

HECTOR BAROTOQUI/PRISMAPIX

w!l SFR & 15:47 @ 93 % @m)
& cuisineactuelle.fr

Quelle recette recherchez-vous ?

a 2 personnes Q

125 g Beurre
4 échalotes
2 cuil. & soupe Vin blanc sec

1 cuil. & soupe Vinaigre de vin
blanc

Sel
Poivre

Calories = Elevé

i ©Q v
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Fiche recette

& cuisineactuelle.fr

NAVIGUEZ DANS LUNIVERS  Femme Actuellev

Quelle recette recherchez-vous ?

Accueil + Recettes de cuisine « Entrée + Feuilletés
. —

P
R\
fi ooV
Y

Vo8
L

Petits chaussons a la ratatouille

5/5 % 29notes

Donnez votre avis

@ © B ©

Facile 10 min 45min  Bonmarché

f o Q2 v

® © B8 &

Facilo 10 min 45min  Bonmarché

Ingrédients

e 4 personnes e

1Pcte feuilletée

1Boite de ratatouille & la
provencale d'aucy (une boite = 375
g: poids net)

100 g Fromage rapé
1cuil. & soupe Huile d'olive
1gousse Ail

1Jaune d'oeuf

Calories = Elevé

f‘PD v

Calories = Elevé

GUENARD

HUILES GASTRONOMIQUES

= A

Etapes de préparation

Faites revenir la ratatouille
dans I'huile d'olive dans une
poéle antiadhésive. Ajoutez I'ail
épluché et haché et le
fromage répé. Salez, poivrez et
mélangez.

f(PQ v

Analyse

En arrivant sur la page nous avons un apercu direct sur
les caractéristiques relatives a la recette. On pousse des
lingettes pour bébé sur la photo de la recette ce qui
laisse perplexe I'utilisateur. Les ingrédients et les étapes
de préparations ne sont pas liés, une publicité les
sépare ce qui rallonge mon scroll pour accéder aux
éléments importants a la recette

Constat

Dés son arrivée sur la fiche recette, I'utilisateur est géné
par la présence de publicités sur le visuel de la recette,
la photo étant un élément important pour l'utilisateur
qui découvre une recette.

L'utilisateur n'a pas la possibilité d'acceder directement
aux avis.

La fiche recette n'offre pas la possibilité a I'utilisateur de
voir différentes photos du plat.

La liste des ingrédients est séparée des étapes de
préparation ce qui oblige I'utilisateur & jongler entre les
deux blocs et repasser ainsi par de nombreuses
publicités.

Recommandations

La fiche recette n'offre pas la possibilité a I'utilisateur de
voir différentes photos du plat.

Rassembler le bloc “ingrédients” et “étapes de
préparation” permettrait a I'utilisateur de moins scroller
dans la page et ainsi éviter les publicités.

Rassembler les icOnes de partage de la tap bar dans un
seul et méme CTA et mettre en avant les services de
Cuisine Actuelles a la place.

Permettre a l'utilisateur de pouvoir accéder aux
commentaires des autres utilisateurs en cliquant sur la
note par exemple.

Cuisine Actuelle



Fiche recette

Préchauffez le four 4180 °C.

Découpez 4 cercles dans la
péate puis farcissez chacun de
ces cercles de ratatouille en la
disposant sur un cété du
cercle. Fermez en chausson et
pressez les bords avec une
fourchette pour bien les
souder.

Dorez" les chaussons au jaune
d'oeuf avec un pinceau.

Déposez les chaussons sur une
plaque allant au four
recouverte de papier de
cuisson.

Enfournez 20 & 30 min en

. . X
A lire aussi

-~ 5.0
5 /| Petit flan de ratatouille
)

Quitterie Pasquesoone

Décevant Pas mal Bon
* % * k&

Trés bon Délicieux
1 8.8 8 ¢ 1 8 8.8 4 ¢

Jetez un oeil a ces
recettes

A lire aussi

-~ 5.0 »

5 .| Petit flan de ratatouille
|
]

36«
Petits chaussons & lagneau

Contenus sponsorisés

A lire aussi

% ' s50.

«| Petit flan de ratatouille
» |

Analyse

Au scroll on retrouve la partie sur les étapes de
préparation. On remarque un mot technique surligné
permettant a 'utilisateur de comprendre qu'il peut en
savoir plus sur ce terme. Pendant la lecture de I'écran,
une popin incite de nouveau l'utilisateur & changer de
recette, recouvrant ainsi une partie de I'écran et
I'empéchant d'avoir une vue succincte des étapes.

Constat

La structure des informations de la page oblige
I'utilisateur & jongler entre les ingrédients et les étapes
ce qui lui rajoute du scroll.

L'hyperlien mit en évidence dans les étapes de
préparation n'indique pas a l'utilisateur qu’il changera
de page lorsqu’il cliuera dessus.

Une structure des informations peu claire pour
I'utilisateur qui 'eméche de se repérer correctement sur
la page.

Une navigation disruptive due & I'apparition de
nombreuses publicités.

Recommandations

Séparer le contenu relatif a la recette a celui des
publicités permettra a l'utilisateur d'identifier le contenu
qui l'intéresse a celui qui est sponsorisé.

Séparer le contenu relatif a la recette a celui des
publicités permettra a I'utilisateur d'identifier le contenu
qui lI'intéresse a celui qui est sponsorisé.

Cuisine Actuelle
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Carnet de recettes Moteur de recherches
(1&2)
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Avis & commmentaires

Traitement visuel
du CTA qui permet
d’attirer l'oceil de
I'utilisateur

13:24 w46 %

AA & cuisineactuelle.fr ©

Vous avez cuisiné cette recette ?

Vos avis les plus récents

super
i

5/s %
Jen consonme régulierement c'est
mon dessert préfére.

Jetez un oeil a ces
X

Etre alerté des nouvelles recettes

13:24 w46 #4 )

AA @ cuisineactuelle.fr (<)

Vous avez aimé cette recette ? Notez-la !

Ajoutez votre touche perso !

Ecrivez votre commentaire ici

Merci!

Fermer la fenétre

Analyse

On retrouve les avis directement sur la fiche recette d la
suite des étapes de préparation. Module d'avis mit en
avant via un background gris clair. Contraste
permettant de faire ressortir le CTA incitant & donner
son avis. On peut ici avoir un apergu des commentaires
les plus récents sur la recette.

Constat

Le traitement graphique du bouton permet d’attirer
I'oeil de I'utilisateur l'incitant davantage d laisser une
note.

L'utilisateur n'a pas la possibilité d'avoir accés a
d’autres commentaires, ni la possibilité de pouvoir les
trier.

Nous ne retrouvons pas non plus la note moyenne
donnée a la recette (uniquement visible en haut du

page).

Recommandations

Intégrer le systéme de notation avec les étoiles
directement sur la fiche produit permettrait d'inciter
davantage l'utilisateur a laisser un commentaire. Ainsi il
n’'a pas l'impression de quitter la page pour y laisser un
avis.

Permettre & I'utilisateur de pouvoir mettre une photo de
sa réalisation accentuerait la crédibilité de la recette
pour les autres visiteurs.

Pousser le partage de la recette a la fin du parcours
d’'avis permettrait de faire parler du site et attirer
potentiellement de nouveaux visiteurs.

Cuisine Actuelle
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Carnet de recettes

Cuisine Actuelle

all SFR & 17:07 @33%E)

AA & connect.cuisineactuelle.fr ©

Annuler
Cuisine Actuelle
CONNECT
&/’l\
[N
Votre lien de connexion n'est plus
valable. Veuillez refaire une demande.
Connectez-vous & Cuisine Actuelle en1
clic pour accéder & de nombreux
avantages
INSCRIPTION 'CONNEXION
< o) [

& cuisineactuelle.fr

NAVIGUEZ DANS LUNIVERS ~ Femme Actuelle~

= CuisineActvelle _®

Mon camet

Q_ Quellerecette recherchez-vous ?
0 Editer mon profil

Vanessa Gimbert

Votre carnet de recettes est
actuellement vide. Voici nos 20
meilleures recettes !

Cuisine Actuelle vous livre toutes ses
recettes de cuisine

@ cuisineactuelle.fr

UNIVERS  Femme Actuellev

Cuisine Actvelle &

HI]
.
3

Q_ Quelle recette recherchez-vous ?
o Editer mon profil

Vanessa Gimbert

49

Gateau nature sans ceuf

R Retirer Donner mon avis

Analyse

Carnet de recette accessible depuis le header du site et
donc tout le long du parcours . Je n’ai pas acces au
service hors connexion. On pousse l'inscription a
I'utilisateur sans lui expliquer ce qu’est mon “Carnet de
recette”, le message est confus.

Constat

En arrivant sur cette page aucun message n‘informe
I'utilisateur du service qu'il est en train de découvrir.

On informe a l'utilisateur “ les 20 meilleures recettes”,
mMais aucune recette n'est poussée sur la page.

Recommandations

Avertir L'utilisateur en quoi consiste le “carnet de
recette”.

En fonction des préférences enregistrés dans le compte
utilisateur proposer des recettes en adéquation a ses
envies, et ou dans le cas ou il n y aurait pas de
préférences, pousser les recettes de saisons (les temps
forts).

Permettre a 'utilisateur en cas d'ajout de recettes
différentes, de trier ses recettes enregistrées par
catégories par exemple (appéritif entrée, plat, dessert
etc.)
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Carnet de recettes Moteur de recherches
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Moteur de recherches (1)

= Cuisine Actuelle ¥

aaaaaaaaaa

Quelle recette recherchez-vous ?

Gateau nature sans ceuf

4.9/5 » 232notes
Lire les 3 avis

25min  Bonmarché

rés facil

m le  10min

Ingrédients

o 6 personnes

f ®

<D

\VIGUEZ DANS LUNIVERS  Femme Aduellev
= CuisineActuelle @

uuuuuuuuu

gateau

Gateau nature sans ceuf

4.9/s » 232notes
. :

@ B &
Trés facile 10 min 25 min Bon marché
Ingrédients
e 6 personnes [
f o v

= Cuisine Actuelle Ld

nnnnnnnnn

Q) Quelle recette recherchez-vous ?

1853 résultats de recherche

Biche glacée capuccino

-~ o

50/5 () a

* 20 min sans
cuisson

B cutuososauossone

Sushis de fruits

Analyse

Le moteur de recherche est accessible tout le long du
parcours de l'utilisateur. Au click l'utilisateur rentre les
mots(s)-clé(s) de sa recherche, une page de résultat
linforme du nombre de résultats trouvé ainsi que les
différentes fiches de recettes.

Constat

Il est commun pour les utilisateurs de pouvoir faire des
fautes d'orthographe, ici I'utilisateur n’est pas guidé
dans sa recherche.

Que ce soit en tapant sa recherche ou en accédant a la
page résultat I'utilisateur n'a pas la possibilité de
pouvoir filtrer sa recherche afin d’affiner sa sélection.

Recommandations

Proposer un correcteur automatique au sein méme de
la barre de recherche, ainsi qu’un systéme de
suggestion de résultats permettrait d'éviter la
frustration de l'utilisateur de trouver peu ou pas de
résultat a la fin de son parcours.

Permettre & I'utilisateur de personnaliser son expérience
de “magasinage” en lui proposant d’avoir plusieurs
modes de vues.

Permettre @ I'utilisateur de personnaliser son expérience
de “magasinage” en lui proposant d’avoir plusieurs
modes de vues.

Cuisine Actuelle



Moteur de recherches (2) Cuisine Actuelle

RECETTE FACILE OEUFS.

Que recherchez-vous ?

Q_ Entrer une recotte, un aliment, un

L

Ingrédients Types de plat

LABORATOIRE MARQUE VERTE

Affinez par types de plat
Quels types de plats
recherchez-vous ?

Apéritif

Que recherchez-vous ?

Analyse

On retrouve un second module de recherche en bas de
la fiche recette, un module qui cette fois-ci permet
d’affiner sa recherche. On comprend que deux
recherches sont possibles : via le moteur, par ingrédient
Ou par un type de plat.

Constat

Au clic du CTA “Type de plat” l'utilisateur se retrouve
avec une popin sur laquelle il peut filtrer sa recherche. |l
n'a pas la possibilité de I'enregistrer, le seul moyen est
de cliquer sur la fleche “retour”, il clique sans étre
certains que son filtre a bien été enregistré.

Au clic du bouton “retour” nous avons un probléme
d'affichage avec différentes vidéos de gateaux qui
s'affichent en continu. L'utilisateur se retrouve sans
contenus dans la page, il est perdu ce qui peut le
pousser a quitter le site.

Recommandations

Intégrer ce module de recherche directement au
premier module rattaché au header permettrait dés le
départ d'affiner sa recherche

Avec un acceés en continu du premier module de
recherche tout le long du parcours, nous pouvons
supprimer le deuxieme module de la fiche recette, ce
qui permettra ainsi de raccourcir le scroll

L'utilisateur fait face a un parcours diruptif dG aux
nombreuses pubs, réparer les bugs d'affichages et
limiter I'apparition des pubs lui permettra de finir son
parcours de recherche et lui assurer ainsi une bonne
expérience



